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今年も美味しい給食だよりをお届けします。 

年末を迎え皆さんは、いかがおすごしでしょうか？ 

 

四小の皆さんには、日頃からアンケートにご協力いただきありがとうございます。 

毎月給食センターでは、職員と各学校の給食委員が、献立や給食の材料について、委員会を開催して

おります。 

今回は、アンケートに寄せられた要望や意見について、給食センターから回答の一部をご紹介します。 

 

○子供たちに好評だったメニュー 

  ・揚げパン（きな粉味が美味しい） 

  ・ピタパン（挟むのが楽しい） 

  ・ミートソース 

  ・りんごのコンポート 

 

 

○給食センターからのコメント 

・ミートソースは、ミンチ肉と１００キロ程の玉ねぎを炒めて水を一切加えずにじっくりと作っておりま

す。量が少ないとの意見も頂いていますが、ソフトめんを袋で半分にして、半分ずつミートソースの中

に入れて食べると食べやすいです。 

・来年新センター稼働によりアレルギー対応の給食が始まります。皆さんが美味しく楽しく食べて貰

えるように、より一層給食を頑張って作ってまいります。 

 

☆毎日の給食が国立市のホームページで参照できます☆ 

https://www.city.kunitachi.tokyo.jp/kosodate/kyouiku/kyushoku/kyushoku2/index.html 

午後には、ホームページが更新され、その日のメニューが写真付きでご覧いただけます。 

給食で提供されているメニューレシピの一部も掲載されております。 

 

本年度の保護者の方を対象とした給食試食会は、２月に開催予定でしたが、残念ですが、中止とさせ

ていただきます。 

 

委員会に参加するとセンターの方々が日々試行錯誤しながら作って 

下さっていると知り、感謝の気持ちでいっぱいになりました。 


